
E T  E N F I N . . .

UNE FRAMBOISE BIEN INTENSE                                                              17€

MERVEILLEUX ABRICOT-THYM, nuage  de  Yaourt  à  la  Grecque                  16€

INTENSEMENT CHOCOLAT ET CACAHUÈTES,  Sorbet  Banane                  16€

CHEESCAKE EN TROMPE L ’ŒIL,  Compotée  de  Mûre  et  Fruits  rouges           16€

HOMEMADE GLACE VANILLE ET SES TOPPINGS                                    36€

ASSIETTE DE PASTEQUE                                                                          16€

JARDIN DE FRUITS GIVRÉS MAISON                                                       65€

PLANCHE DE FRUITS À PARTAGER                                                        58€

 

 

M E N U
É T É  2 0 2 3

JARDIN TROPEZINA

P L A G E  -  R E S T A U R A N T
A P É R O  M U S I C  L I V E

 

L E S  T A B L E S  D U  G R O U P E  

Z E T T A  S A I N T - T R O P E Z  -  

L E  C H A L E T  D E  P I E R R E S  C O U R C H E V E L  -  

L A  F O L I E  D O U C E  M É R I B E L - C O U R C H E V E L

 

OUVERT À L 'ANNÉE 

P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s
U n e  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e



JARDIN TROPEZINA

A  P A R T A G E R  O U  P A S  . . .

À TARTINER, Caviar d’aubergines, houmous et grenades, artichauts grillés                                      34€
 
PIZZA à la truffe d’été, jambon cru et roquette                                                                                  58€

PIZZA à la truffe d’été et roquette                                                                                                     58€

ARTICHAUT VAPEUR, roquette et Grana Padano, mayonnaise au thon                                          28€
         
GAMBAS EN TEMPURA ET POUSSES D’EPINARDS, vinaigrette huile de truffe yuzu                    37€
 
CHOU-FLEUR ENTIER RÔTI, curry, lait de coco, coriandre et Piquillos                                         29€
 
KING CRABE GRATINÉ, avocat, vinaigrette au miel et coriandre                                                    58€

CRUDO DE BAR PONZU, grenade, menthe et cacahuètes                                                                 28€           

CRUDO DE SAUMON MI-CUIT, vinaigre de Sakura, cerise et estragon                                            31€

CRUDO DE PASTÈQUE AU SÉSAME, crème de haricot Hazuki, salsa d’oignon au soja                    26€
   
TARTARE DE LOUP, mangue, grenade et avocat à la fourchette                                                       31€
 
CALAMARS SAUTÉS au chorizo ibérique                                                                                         27€
       
BLUE LOBSTER ROLL                                                                                                                      36€ 

POULPE CROUSTILLANT, pommes de terre et pimento de la Vera                                                 37€

PITA D’AGNEAU CONFIT AUX ÉPICES, creamy spicy                                                                    38€

FALAFEL, tzatzíki menthe et citron vert                                                                                           26€

QUINOA aux herbes fraîches, aubergines et avocat brulé                                                                   27€

CARPACCIO DE GAMBEROS ROSSO, citron vert et caviar Baeri KASNODAR                             49€

BAO de crabe des neiges, crème ciboulette acidulée                                                                            31€

FIGUES ET RAISINS EN SALADE, stracciatella menthe et sésame                                                   29€  

BELLE BURRATA À PARTAGER, salade de tomates méli-mélo, pignons de pin et basilic                62€

GROSSES CAMERONES SAUVAGES,
 Rôties  au  beurre  a i l lé  

69€ 
 

BELLE SOLE MEUNIÈRE 
72€

 
 PÊCHE DU JOUR 

140€/  2  PERS
 

HOMARD GRILLÉ 
29€/100GR

 
LANGOUSTE GRILLÉE 

36€/100GR
 

PLATEAU ROYAL "JARDIN TROPEZINA" 
½ Homard ,  ½  Langous te ,  P ince  de  tourteau ,  beurre

c i t ronné ,  1  Gambas  géante ,  20gr  de  cav iar  Baer i
KASNODAR

380€

ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE 

AUX ÉPICES,

Boulgour ,  tomates  et  cor iandre

 98€

 

VOLAILLE FERMIÈRE,  RÔTIE ENTIÈRE

AUX MORILLES,  

Pommes mitra i l les ,  a i l  e t  sarr iette  

 1 16€

 

TOMAHAWK DE VEAU, 

Tian de  légumes  rôt i  au  four ,  

a i l  e t  marjo la ine

149€

 

T-BONE DE BŒUF CHIMICHURRI,  

a i l  e t  échalotes  conf i tes

178€

 

JARDIN TROPEZINA

POISSONS 
D'EXCEPTION

VIANDES 
À PARTAGER

CABILLAUD CUIT VAPEUR,  concassé  de  tomates ,  émuls ion c i tron                          46€
THON MI-CUIT,  courgettes  sautées ,  nage  au  g ingembre  et  c i tron conf i t                     52€
CALAMARBONARA, pancetta  et  pecorino                                                              49€
FILET DE BOEUF AU SAUTOIR,  pommes de  terre  au  jus ,  tomates  et  bas i l ic              48€

COQUILLETTES À LA TRUFFE,  jambon blanc  gr i l lé  et  beaufort                               46€
COQUILLETTES À LA TRUFFE,  et  beaufort                                                            46€
AGNOLOTTI VERDURÉ,  
émuls ion de  légumes  à  la  cardamome,  o l ives  et  tomates  conf i tes                                 44€

Frites  1 1€
Frites  de  patate  douce  1 1€

Frites  au  cheddar  1 1€
Frites  à  la  truf fe  21€

Pommes mitra i l les  1 1€

Mesclun 11€
Légumes  vapeur  1 1€

Purée  1 1€
Purée  à  la  truf fe  21€

Boulgour  1 1€

À  L ' A S S I E T T E

P Â T E S

A C C O M P A G N E M E N T S

P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s
U n e  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e

P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s
U n e  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e


